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Det tenkes nye tanker

for terre torskehoder, et
produkt i et sviktende
marked. Kronikkforfat-
terne forteller her hvordan
forskning bidrar til 4 lafte
verdien pa restrastoff fra
fiskeriene.

Marine proteiner fra torskehoder
har et proteininnhold og en
kvalitet som gjgr de godt egnet
'som erna&ring og matingredi-
ens.

Proteinene kan ogsd ha en
god framtid som helsekost og
spesialernaering. Markedet kre-
ver proteiner som har god
smak, hgy naringsverdi, til-
strekkelig holdbarhet og kon-
kurransedyktig pris.

Dette kan protein fra torske-
hoder levere. Befolkningsvekst
og okt behov for for til oppdrett
vil bidra til en betydelig etter-
sporsel etter proteiner.

Tradisjonelt har torskehoder
blitt hengt, terket og eksportert
til Nigeria/Asia. Dette er en res-
surskrevende produksjon med
tanke pa tidsbruk og personell,
og uforutsigbarhet i markedet
har i perioder fort til store tap.

- Inntil 2015 var det godt betalt
for hodene, med en makspris
pa rundt 27 kr/kg.

Markedssvikten ga i 2016 en
gjennomsnittspris pa 15 ki/kg
for dem som fikk solgt.

Hydrolyse er en lovende teknolo-
gi for produksjon av marine
proteiner med hgy kvalitet.
Ved hydrolyse brytes proteiner
ned i mindre proteindeler, noe
som gker utbytte, vannlgselig-
heten og fordgyeligheten.
Proteinhydrolysater fra tor-
skehoder har et proteininnhold
og en kvalitet som overgar tra-
disjonelle fiskemel, og som
derfor har stgrre aktualitet inn
mot humant konsum marke-
der. 1 forskningsprosjektet
HEADS UP, finansiert av FHF,
har SINTEF og Fjordlaks har
studert alternativ bruk av tor-
skehoder, med fokus pa pro-
duksjon av kvalitetsprotein.
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Romsdal har vaert
et kraftsenter
innen utvikling av
marine ingredi-
enser. Industrien
er veletablert,
‘verdensledende
og produserer
allerede produk-
ter inn mot de
globale
markedene

| lepet var torskesesongen i 2017

har SINTEF Oceans Mobile Sea-
lab veert stasjonert ved Tufjord-
bruket (Fjordlaks) pa Rolvsgya i
Finnmark.

Forsteklasses rastoff, hentet
rett fra noen av Norges beste
fiskefelt, har blitt produsert til

_protein mens det var ultra-

ferskt.

Det har blitt gjennomfert en
rekke produksjoner av hydroly-
sat fra torskehoder, med fokus
pa baerekraft, utbytte og ener-
gieffektiv produksjon.

En viktig erfaring er at hvert
rastoff ma ha en prosess som er
tilpasset rastoffet.

Fisk er ikke fisk, nar den skal
videreforedles og raffineres til
produkter av hgy kvalitet.
Hvert rastoff har sine mulighe-
ter og utfordringer. I nord ble
det forsgkene gjennomfert i alt
fra stralende solskinn til storm
og sngkave, til alle dggnets ti-
der. Produksjon ble gjennom-
fort i februar, mars og mai, og
viser at det er liten variasjon i
produktet gjennom sesongen.

- Fra fisken er landet til protei-
nene er hydrolysert gar det 2-3

timer. God rastoffkvalitet og en

god hydrolyseprosess har gitt
svart lovende resultater.

De marine proteinene som
ble produsert hadde lovende
farge, lukt og smak.

Produktet inneholder over
80% protein, og har en kvalitet
og verdi som vil overga tradi-
sjonelt fiskemel.

Ingrediensindustrien har hatt en
positiv utvikling de siste arene,
samtidig som eksporten av tgr-
kede torskehoder har opplevd
sviktende marked.

Mgre og Romsdal har vaert et
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kraftsenter innen utvikling av
marine ingredienser. Industri-
en er veletablert, verdensle-
dende og produserer allerede
produkter inn mot de globale
markedene for naeringsmiddel,
helsekost og farmasi.

Seerlig har omega-3 industri-
en vart en foregangsindustri.
Industrien har delvis utviklet
seg som en integrert del av sjg-
matnaringen, og delvis som
spesialisert kompetanseindus-
tri. Flere av sjematbedriftene
gnsker a skape stgrst mulig
verdi for virksomheten, gjen-
nom a gke utnyttelsesgraden
av restrastoff.

Framtidens marine ingredi-

enser kan godt komme fra lo-
kalt rastoff og lokale bedrifter.

Et kystfiske p& 260.000 tonn
hvitfisk vil tilsvare et hydroly-
satvolum pa 4400 tonn. En
konservativ teoretisk verdi pa
produktet pa 30 ki/kg vil gi en
verdi lik 132 MNOK.

Det positive ved denne tek-
nologien er at den ogsd kan
overfares til havgdende hvitfis-
kflaten og fore til gkt utnyttelse
av restrastoff.

Her vil 300.000 tonn hvitfisk
kunne gi en tilsvarende verdi.
Dette vil kunne gi en potensiell
verdi pa rundt 300 millioner
kroner arlig.

For & kunne inkludere restra-
stoff fra den havgaende hvitfis-
kflaten, blir utvikling av gode
lgsninger rundt konservering
av rastoffet viktig. Langs kysten
kan den samme kunnskapen
bidra til utjevning av sesongen
og gi helarlig produksjon og
sysselsetting.

HEADS UP prosjektet har
ogsa avdekket et stort potensial
innen teknologisk utforming av
utstyr og overvaking av proses-
sene, samt et kompetansebe-
hov inn mot markedene.

Forskningsbasert kunnskap for &
gke utnyttelse og merverdi av
restrastoff fra villfisk er en av

at lossinga foregar. Bildet viser proteinhydrolasat fer det blir terket til pulver, men en mulig anvendels

de prioriterte omradene for
hvitfisksektoren i FHF’s hand-
lingsplan.

Hydrolyse kan vaere et godt
alternativ for gkt lennsombhet i
foredlingsindustrien.

Dette vil styrke verdiskaping
langs hele kysten, og er i trad
med regjeringens visjon om at
Norge skal bli verdens fremste
sjgmatnasjon.
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HYDROLYSE

e Sammensatt av hydro
(vann) og lysis (& lesne)
hydrolyser.

e Spalting av et kom-
plekst molekyl til enklere
bestanddeler ved 4 tilfare
vann.

e Splitting av et molekyl
i to deler ved 4 tilfere

H+ og OH- som kommer
fravann.

e Kan utferes enzymatisk
av hydrolyser.
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